StMELF — E£3/42-06.2025

Antragsteller/-in (Vorname, Name bzw. Uniernebmensbezeichnung) Ansprechparinerf-in
Metzgerei Ries GmbH & Co. KG Ries Quirin

Ortsteil, Stralte, Hausnummer PLZ, Ort Telefon

Biirgermeister Haller Stralle 16B 85244 Réhrmoos 015141252033

E-Mail Eingang bei LAG {Datum, Name):
info@metzgerei-ries.de 07.06.2026, Julia Gail

Projektbeschreibung

LAG-Name: Dachau AGIL e. V.

Ggf. inhaltlich und finanziell beteiligte/r Projekipartner:

Name/Organisation

Name/Organisation

Name/Organisation
Ggf. Projekibetreiber (falls abweichend v. Antragsteller):
Name Ansprechparitner/in
Cristeil, Strae, Hausnummer PLZ, Ort
Telefon E-Mail

Projekttitel: (Vorhabenstitel) max. 60 Zeichen

Regionale Frische — Hybridladen der Metzgerei Ries

Kurze Vorhabensbeschreibung: max. 500 Zeichen

Geplant ist ein Hybridladen in Réhrmoos mit Fokus auf Metzgereiprodukte und regionale landwirtschaftliche Erzeugnisse.
Das Projekt umfasst die Innenausstattung eines ab 6 - 22 Uhr gedffneten Hybridladens. Dieser wird angrenzend an eine
Metzgerei errichtet, die auf regionale Tierhaltung setzt. Der Laden ist teliweise personell besetzt und aulerhalb der

Offnungszeiten als Selbstbedienungsladen zuganglich. Neben eigenen Fleisch- und Wurstwaren werden Produkte regionaler
Direktvermarkter angeboten.

Kurze Beschreibung der Ausgangslage: (Ableitung Bedarf bzw. Antrieb fir Durchfiihrung des Projekis)

Im landlichen Raum enistehen zunehmend Versorgungsliicken in der Lebensmittel- bzw. Fleisch- und Wurstversorgung.
Gleichzeitig steigt die Nachfrage nach regionalen Produkten und flexiblen Einkaufsméglichkeiten. Ein 6 -22 Uhr Hybridladen

soll diese Liicke schlieRen, die Nahversorgung verbessern und regionalen Erzeugern eine direkte, zeitgemale Vermarktung
ermdglichen.

Zudem besteht insbesondere im landlichen Raum ein wachsender Bedarf an flexiblen Einkaufsmaglichkeiten fir regionale
Produkte. Hier setzt das Projekt an: Geplant ist ein 16 Stunden-Hybridladen, der teilweise personell besetzt ist und auflerhalb
der Offnungszeiten als Selbstbedienungsladen mit digitalem Kassensystem genutzt werden kann. Dadurch werden regionale

Fleisch- und Wurstwaren sowie weitere Lebensmittel aus der Region fast rund um die Uhr zuganglich gemacht und die
regionale Wertschopfung gestarkt

Fleisch- und Wursterzeugnisse werden in der eigenen Metzgerei, in der regionale Tiere verarbeitet werden, erzeugt und
vermarktet.
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Kurze Beschreibung, was unmittelbar mit dem Projekt erreicht werden soll:

Die Innenausstattung eines Hybridladens, welcher von 6 bis 22 Uhr zugénglich ist, soll mit Hilfe der LEADER-Forderung
umgeseizt werden.

Der Laden ist teilweise personell besetzt und aufierhalb der Offnungszeiten als Selbstbedienungsladen mit digitalem
Kassensystem zuganglich. Damit wird ein modernes und innovatives Nahversorgungskonzept im landlichen Raum geschaffen.
Das Projekt verbindet in innovativer Weise handwerkliche Lebensmittelproduktion mit medernen Vermarktungsstrukiuren und
leistet damit einen wichtigen Beitrag zur regionalen Wertschépfung.

Durch die neue Infrastruktur wird die Verarbeitung und Vermarktung regional erzeugter Fleisch- und Wurstprodukie direkt vor
Ort erméglicht. Ziel ist es, Fleisch aus regionaler Landwirtschaft handwerklich zu verarbeiten, zu veredeln und tiber kurze
Lieferketten zu vermarkien,

Neben eigenen Produkien sollen auch weitere regionale Lebensmittel angeboten werden. Das Projekt starkt damit die
regionale Wertschépfung und verbessert die Nahversorgung mit regionalen Produkten.

Der innovative Selbstbedienungsansatz erméglicht eine wirtschaftlich effiziente Betriebsfiihrung mit erweiterten Verkaufszeiten
bei gleichzeitig reduziertem Perscnalbedarf.

Auferdem ist geplant, in naher Umgebung einen Verkaufsautomaten aufzustellen und die regional erzeugten Fleisch- und
Wurstwaren anzubieten. Die Aufstellung eines Verkaufsautomaten fir Fleisch- und Wurstwaren dient der Erweiterung und
Sicherstellung der Nahversorgung durch ein jederzeit verfiigbares Angebot hochwertiger, regional erzeugter Produkte.
Insbesondere aulerhalb regularer Offnungszeiten wird damit eine flexible Einkaufsméglichkeit geschaffen, die den
Bediirfnissen moderner Lebensgewohnheiten gerecht wird und Versargungsliicken im téndlichen Raum gezielt schlieftt. Der
Automat ergénzt das Angebot des Hybridladens aulterhalb des Hofgelandes und fordert die Sichtbarkeit des Angebotes der
Familie Ries. Durch diesen weiteren Baustein wird der Bekanntheitsgrad des Hybridiadens erhdht und sinnvoll erganzt.
Gleichzeitig wird die Wirtschafilichkeit des Betriebs verbessert, da zusétzliche Umsétze unabhangig von Personalzeiten
generiert werden kénnen.

Dariiber hinaus {ragt das Gesamtkonzept zur Reduzierung von Transporiwegen und damit von CO,-Emissionen bei, da
regionale Produkte gebiindelt und wohnortnah angeboten werden. Durch eine bedarfsgerechte Bestiickung konnen zudem
Lebensmittelverluste minimiert werden.

Bestandteile des Projekts: (ggf. des Gesamtprojekts; welche Malinahme/h genau mit LEADER gefSrdert werden sollen}

Das Projekt umfasst die Ausstattung eines Verkaufsgebdudes fiir eine regional ausgerichtete Metzgerei im Landkreis Bachau.
Ziel ist der Aufbau einer modernen Infrastruktur fir die Vermarktung regional erzeugter Fleischprodukte.

Mit Mitteln des EU-Férderprogramms LEADER (ber die Lokale Aktionsgruppe Dachau AGIL e. V. soll insbesondere gefdrdert
werden:

- Ausstattung des Hybridladens zur regionalen Direktvermarktung inklusive Hard- und Software, sowie das Kassensystem
und einer Klimaanlage, Bodenbelag und die Deckenverkleidung fiir den 6 - 22 Uhr - Hybridladen

- Offentlichkeitsarbeit
- Sonnenschirme, Bierzeltgarnituren und Pavilton fur Offentlichkeitsarbeit des Hybridladens

- Verkaufsautomat
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Umsetzungsort: (falls auBerhalb LAG-Gebiet, Begrindung, warum Projekt dem LAG-Gebiet dient)

85244 Réhmmoos Landkreis Dachau
Biirgermeister Haller Stralbe 16b
Flumummer 21/4

geplanter Umsetzungszeitraum von 04/2027 bis 12/2028
Monat/Jahr Monatitahr

Projektart: Einzelprojekt D Kooperationsprojekt

federfithrende LAG. {bei Kooperationsprojekt)

weitere beteiligte LAGs:

Finanzierungsplan:

voraussichtliche Bruttokosten LEADER-Projekt: 288.636,83

voraussichiliche Nettokosten LEADER-Projekt: 242.551,97

voraussichtliche Finanzierung der Bruttokosten LEADER:

geplante Zuwendung aus LEADER: 72.765,59

Eigenmittel Antragsteller: 30.871,24

falls zutreffend zudem weitere Finanzierungsmittel:
Kredit durch Bankdarlehen : 185.000,00

Summe der Finanzierungsmittel: 288.636,83

Eigenleistung als zuwendungsfihige Ausgaben geplant: (in voraussichtlichen Bruttokesten beriicksichtigt)

D ja @ nein

Bezug zur Lokalen Entwicklungsstrategie (LES):

Welcham Entwicklungsziel und Handlungsziei wird das Projekt zugeordnet? (Bezeichnung)
Entwicklungsziel:

EZ 3 — Regionale Wertschdpfung und Regionalwirtschaft férdern

Handlungsziel 3.3
Férderung der regionalen Wirtschaftskreislaufe und Regionalvermarktung
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Ggf. zu welchen/m weiteren Entwicklungszielien und/oder Handlungszielfen trigt das Projekt bei? (Bezeichnung)

EZ1/HZ3: Erhalt der bauerdichen Landwirtschaft, der regionalen Forstwirtschaft sowie der Kulturlandschaft
EZ2/HZ2: Miteinander Daseinsvorsorge und Nahversorgung sichern

EZ3/HZ2: Forderung der ganzheitlichen Bildung und Gewinnung von Fachkraften

EZ4/HZ4: Nutzung der Chancen der Digitalisierung

Beschreibung der Biirger- und/oder Akteursbeteiligung:

Die Metzgerei Ries GmbH & Co. KG ist ein Unternehmen, das von Biirgern aus der Gemeinde Réhrmoos gefiihrt wird.
Die Offentlichkeit wird im Voraus tber die Entstehung des Hybridladens informiert.

Beschreibung des Nutzens fiir das LAG-Gebiet:

Das Projekt schafft eine neue regionale Infrasiruktur fir die Vermarktung regionaler Lebensmittel. Im Mittelpunkt steht ein
16-Stunden-Selbstbedienungsladen, in dem Fleisch- und Wurstwaren aus eigener Herstellung sowie weitere regionale
Produkte angeboten werden. Fir die Bevéikerung wird ein regionaler Einkaufspunkt mit nahezu rund um die Uhr verfugbarem
Angebot geschaffen. Kunden erhalten Zugang zu hochwertigen Lebensmitteln mit nachvollziehbarer Herkunft aus der Region.
Das Projekt tréigt somit zur Stérkung regionaler Wirtschaftskreisl&ufe, zur Unterstitzung der L.andwirtschaft und zur besseren
Versorgung der Bevélkerung mit regional erzeugten Lebensmitteln im LAG-Gebiet bei.

Beschreibung des Innovationsgehalt:

Das Projekt ist innovativ, da ein Selbstbedienungsladen fur Fleisch- und Wurstwaren sowie regionale Lebensmitiel geschaffen
wird. Dadurch erhalten Verbraucher aus der Gemeinde Rohrmoos und angrenzenden Landkreisgemeinden erstmals die
Maoglichkeit, Produkte aus regionaler Herstellung unabhéngig von klassischen Offnungszeiten einzukaufen. Der Hybridladen
kombiniert moderne Verkaufstechnik mit regionaler Direktvermarktung und ermdglicht einen flexiblen und zeitunabhangigen
Zugang zu Lebensmitteln aus der Region. Durch dieses Konzept werden kurze Lieferketten, Transparenz der Herkunft und
eine starkere regionale Wertschipfung gefordert und gleichzeitig ein modernes Einkaufserlebnis fir Kunden geschaffen.

Darstellung der Vernetzung zwischen Partnern und/oder Sektoren und/oder Projekfen:

Partner. Lokale Direktvermarkter
Sektoren:  { andwirtschaft, Handef und Handwerk
Projekte:

Beitrag zur Eindidmmung des Klimawandels bzw. zur Anpassung an seine Auswirkungen:

Das Projekt tragt zur Reduzierung von CO,-Emissionen bei, indem die Fleisch- und Wurstwaren direkt vor Ort vermarktet
werden. Der 6 - 22Uhr Selbstbedienungsladen { Hybridladen) erméglicht eine direkte Vermarktung regional erzeugter Produkte
und starkt damit kurze Lieferketten zwischen landwirtschafilichen Betrieben, Verarbeitung und Verbrauchern. Insgesamt leistet
das Projekt damit einen Beitrag zu einer ressourcenschonenden, regional ausgerichteten Lebensmittelversorgung.
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Beitrag zu Umwelt-, Ressourcen- undfoder Naturschutz:

Das Projekt leistet einen Beitrag zum Umwelt- und Ressourcenschutz durch die regionale Vermarktung von Fleisch- und
Wurstwaren sowie weiteren Lebensmitteln aus dem Landkreis Dachau. Durch die Blindelung regionaler Produkte in einem
6-22 Uhr-Hybridladen werden kurze Lieferketten gestarkt und Transportwege reduziert. Dies trégt zur Verringerung von
Verkehrsaufkommen und damit verbundener Umweltbelastungen bei. Bei der Vermarktung wird zudem auf méglichst
umweltfreundliche und ressourcenschonende Verpackungsmaterialien geachtet.

Beitrag zur Sicherung der Daseinsvorsorge bzw. zur Steigerung der Lebensqualitit:

Das Projekt starkt die Daseinsvorsorge im Landkreis Dachau, indem durch einen 6-22Uhr-Selbstbedienungsbereich, im
Hybridladen, und einem Verkaufsautomaten in der Region ein zusétzlicher Zugang zu regional erzeugten Lebensmitteln
geschaffen wird, Biirgerinnen und Birger erhalten dadurch die Méglichkeit, Fleisch- und Wurstwaren aus eigener Hersteliung
sowie weitere regionale Produkte unabh&ingig von festen Offnungszeiten einzukaufen. Dies verbessert insbesondere im
l4ndlichen Raum die Nahversorgung und erhéht die Flexibilitat beim Einkauf.

Beitrag Férderung der regionalen Wertschdpfung:

Das Projekt starkt die regionale Wertschépfung in Réhrmoos und Umgebung durch die Verarbeitung und Vermarktung
regionaler Fleisch- und Wurstwaren. Der geplante Hybridladen (6-22 Uhr) erganzt das eigene Sortiment um weitere regionale
Produkte wie Eier, Obst und Gemuse aus dem Landkreis Dachau. Dadurch werden kurze Wertschépfungsketten gefordert und
regionale Erzeuger unterstiitzt, Gleichzeitig stérkt das Projekt iokale Wirtschaftskreisldufe, fordert die Verbundenheit der
Bevélkerung mit der regionalen Landwirtschaft und trégt zur nachhaltigen Verbesserung der Nahversorgung und
Lebensqualitsét in der Region bei. Mit der Eréfinung des Hybridladens werden neue Arbeitsplétze in der Region geschaffen.

Beitrag zum sozialen Zusammenhalt:

Das Projekt starkt den sozialen Zusammenhall im Landkreis Dachau, indem es die Zusammenarbeit regionaler Landwirte,
Erzeuger und der Metzgerei fordert. Der Hybridladen mit Offnungszeiten von 6 bis 22 Uhr bindeit regionale Produkte und
macht die Vielfalt heimischer Erzeugnisse sichtbar. Gleichzeitig erhdht er die Transparenz Uber Herkunft und Herstellung der
Lebensmittel, starkt das Vertrauen der Verbraucher in regionale Produkte und férdert die Verbundenheit der Bevilkerung mit
der heimischen Landwirtschaft.

Ggf. Beitrag zu weiteren LAG-spezifischen Kriterien aus der Checkliste Projektauswahlkriterien:

Es gibt keine LAG-spezifischen Kriterien

Erwartete nachhaltige Wirkung:

Durch das Projekt entsteht eine dauerhafte regionale Einkaufsmoglichkeit fiir Lebensmittel aus der Umgebung. Kurze
Transportwege — sowohl bei der Anlieferung der Produkte als auch fir die Kundinnen und Kunden — tragen zur Reduzierung
von CO,-Emissionen bei. Der Einsatz umweltfreundlicher Verpackungen kann zudem den Materialverbrauch
verringern.Gleichzeitig starkt das Projekt die regionale Wertschépfung. Die Bevélkerung erhélt langfristig Zugang zu regional
erzeugten Lebensmitteln mit transparenter Herkunft. Damit leistet das Projekt einen nachhaltigen Beitrag zur regionalen
Versorgung, zur Starkung lokaler Wirtschaftskreisldufe und zur Entwicklung des l&ndlichen Raums.

Sicherung von Betrieb und Nutzung des Projekts:

Der Projekttréger stellt den Unterhalt und die Pflege der geférderten Einrichtungen fur die Dauer der Zweckbindungsfrist
(5 Jahre ab Schlusszahlung) von LEADER sicher.



SIMELF — E3/42-06.2025

Rehrmoos, 01.06.2026 T

Ort Datum gez Name Vorname (Antragstelier-in}

Geschéftsithrer
Funktion

Von der LAG auszuflitlen:

ggf. Erganzungen aufgrund von im Protokoll enthaltenen Empfehlungen des Entschaidungsgremiums (EG).
D nein D ja

welche!

EG-Sitzung vom:

Datum gez. LAG

Hinweis fir den Antragsteller:
Mit Einreichung des Férderantrages erkiart der Antragsteller sein Einverstandms zu 0. g Anderungen/Empfehiungen der LAG


Julia Gail
Linien


